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Salami mittelgrob zerkleinert, mittlere Qualität 
 
Aussehen: attraktive Farbe durch Umrötung 
Geruch/Geschmack: Pikante Würzung, leichte Rauchnote 
Konsistenz: fest 
 
Das Produkt ist verzehrfertig und kann kalt gegessen werden. 
 
Die Produktion erfolgt ohne allergenhaltige Zutaten. Eine 100%ige Allergenfreiheit kann jedoch 
aufgrund von eventuellen Kreuzkontamination nicht garantiert werden ! 
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