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Dörrfleisch wird aus magerem Schweinebauch hergestellt, bei dem die Rippenknochen bereits herausge-
löst sind. Der Bauch wird trocken gesalzen und gewürzt und über Buchenholz schonend geräuchert. 
 
Aussehen: Anschnitt in kräftig roter Fleischfarbe, Speck weiß 
Geschmack: deftig Aromatisch, mit Rauchnote 
Geruch: Aromatisch, rauchig 
Konsistenz: schnittfest 
 
Zubereitung: 
Je nach Verwendungszweck in Scheiben geschnitte, gewürfert oder am Stück, kalt oder cross gebraten 
für das Frühstücksei - ganz nach Belieben! 
 
Zum Kalt- oder Warmverzehr geeignet. 
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